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ALLTHE
RIGHT PARTS

SINGLE DOSE
LOAD BIN

e GRIND

ADJUSTMENT
RING

QAOMM

STAINLESS STEEL
CONICAL BURRS

o MAGNETICALLY
ALIGNED CATCH

o POWER BUTTON
WITH TIMED
AUTO STOP

Sized just right to maximize bean freshness.
No scale? Flip the lid over for 20 and 40 gram
measuring compartments or fill the lid to the
top for 100 grams.

Rotate to select grind size from fine (1)
to coarse (11). 41 settings in all.

With unique cutting geometry and grind
adjustment architecture, Opus’s six blades
precisely grind for espresso and brewed
coffee.

Snaps beneath the chute to ensure grounds
fall nice and neat.

Single short press to grind for 30 seconds,
double short press for 60 seconds, and triple
short press for 90 seconds. Long press to
grind for a full 2 minutes. When finished, Opus
turns itself off automatically.




PUT YOUR GRIND AT EASE GRIND SETTINGS

Who says you can’'t have it both ways? With Opus, it’s more Electric Coffee Maker

like 41! We've got a grind setting for every coffee you crave— Espresso AeroPress® Cupping Cold Brew
from the finest espresso to the smoothest cold brew...and Pour-Over French Press
everything in between. It’s easy to use, easy to clean, and
even easier on the eyes. With Opus you can:

oo looa oo booa oo lbvooboonbvoo o bonal
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Grind with precision for every purpose— . -
from a single shot to a 12-cup pot. For darker roasts, select a higher number within the recommended

grind range.

Minimize mess with our anti-static technology

and magnetically aligned catch. RATIO RECOMMENDATIONS

Grind quickly and quietly Coffee dosage guide Coffee-to-water
More delicious coffee with way less noise.

18 grams - Espresso shot 1:2 - Espresso
. 20 grams - Fellow Prismo 1:2.5 > Fellow Prismo
Leave no bean behind No one ever AeroPress® AeroPress®
thanks to low grind retention. says | have a one Attachment Attachment
track grind.

25 grams - AeroPress® 1:8 - Cold brew
Clean and calibrate easily M 20 grams - Pour-over for one 1114 > French press
no tools required. Sy

40 grams - Pour-overs for two 115 > AeroPress®

60 grams - French press for 3 1:16 > Pour-over

— 80 grams - Cold brew
100 grams = 12-cup batch brew



YOUR GUIDE TO GRIND

Rotate the ring to select your
grind size and listen for the click.

Brewed Coffee
®

Place the catch lid on
the catch and slide it
beneath the chute.

S

Remove the load bin lid and pour

@

Give the power button

a short press (or three).

Remove catch when
Opus auto stops.

your coffee beans in. Replace lid.

Pour grounds into
your favorite brewer
and start the brewing
process!

Espresso

®

1

U

The portafilter dosing
cup converts the catch
to be compatible with
54 mm and 58 mm
portafilters.

®

Place a portafilter firmly
on top of the portafilter
dosing cup.

T

®

Insert the portafilter
dosing cup into the
catch and slide it
beneath the chute.

@

Flip over.
The portafilter will
now be upright.

Give the power button
a short press (or three).
Remove catch when
Opus auto stops.

Tap the catch,
then lift it away.
Tamp and pull a shot!



SIVONVYS

TI P I CLEAN AND CALIBRATE F E L L O W
WITH CARE >
I RI ‘ KS Treat your Opus right at »
Fellowproducts.com/pages/gear-guides D E C O U V R EZ

(@  Don't store beans in Opus. Pour beans into the load bin ™

right before grinding. The fresher the coffee, the better

the flavor.
@ Dialin your espresso by using the inner ring to make granular

grind adjustments. Visit the gear guide to watch step-by-step H iliar :

instructions: Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus. GUIde de famlllansatlon

® I your brew tastes sour, go a few clicks finer.
If your brew tastes bitter, try using a coarser grind.

@) Expand your grind at Fellowproducts.com/pages/gear-guides.
Find recipes, new brewing methods, and tips from our team
of coffee experts.
@ Time your grind! Just press the power button for different
timed grinds:
A

» Single short press for 30 seconds

» Double short press for 60 seconds

o Triple short press for 90 seconds

e Press and hold for 1 second to grind for 2 minutes

To stop Opus before the timer expires, simply press
the power button during operation. Otherwise, Opus
will stop automatically.
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BAC DE
CHARGEMENT
A DOSE UNIQUE

BAGUE DE
REGLAGE DE
LA MOUTURE

FRAISES CONIQUES
EN ACIER
INOXYDABLE 40 MM

CONTENANT
A ALIGNEMENT
MAGNETIQUE

G BOUTON
D

‘ALIMENTATION
AVEC ARRET
AUTOMATIQUE
CHRONOMETRE

TOUT CE
QU’IL FAUT

Ajusté a la taille idéale pour maximiser

la fraicheur des grains. Pas de balance ?
Retirez le couvercle pour les quantités

de 20 et 40 grammes ou remplissez a ras
bord avec le couvercle pour 100 grammes.

Tournez pour sélectionner la taille
de mouture de fine (1) a grosse (11).
41 réglages au total.

De forme géométrique unique et de conception
architecturale sans pareil, les six lames
d’'Opus font leur travail avec précision pour
les expressos comme pour les cafés infusés.

Se clipse sous la goulotte pour que
les grains de café moulus tombent
correctement, sans séparpiller.

Appuyez brievement une fois pour moudre
pendant 30 secondes, appuyez deux fois pour
moudre pendant 60 secondes, et trois fois
pour moudre pendant 90 secondes. Maintenez
appuyé plus longtemps pour moudre pendant
deux minutes. Une fois le temps écoulé, Opus
s'éteindra automatiquement.
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LA MOUTURE TRANQUILLE

Qui a dit que c’était soit I'un, soit l'autre ? Avec Opus, c'est
plutdt 41 possibilités qu'on vous propose ! Un réglage de
mouture est disponible pour tous les types de café dont vous
révez, du meilleur expresso a l'infusion froide la plus douce...
sans oublier tout ce qu'il y a autour, bien s(r. C'est facile a
utiliser, facile a nettoyer et en plus c'est agréable a regarder.
Avec Opus, Vous pouvez :

Moudre votre café avec précision pour chaque
usage, pour une tasse comme pour douze.

Le faire proprement, grace a notre technologie antistatique
et notre contenant a alignement magnétique.

Moudre rapidement et silencieusement.
Du café délicieux et beaucoup moins de bruit.

SNONELT)

Une seule mouture ?
Connais pas'!

Ne laisser aucun grain grace
a la faible rétention de mouture.

Nettoyer et calibrer facilement.
Aucun outil requis.

Iy

REGLAGES DE MOUTURE

Cafetiere électrique .
Infusion

Tasse par tasse a froid
2 Cafetiere

a plston

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||
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Expresso AeroPress®

Prismo Café filtre

Pour des torréfactions plus foncées, sélectionnez un chiffre
plus élevé sur la plage des moutures recommandées.

RECOMMANDATIONS DE RATIO

Guide de dosage du café Ratio café/eau

18 grams - Tasse a expresso 1:2 - Espresso

20 grams - Embout Fellow 1:2.5-> Embout Fellow
Prismo AeroPress® Prismo AeroPress®

25 grams - AeroPress® 1:8 - Infusion a froid

20 grams - Café filtre 1 personne 1:14 > Cafetiere a piston

40 grams - Café filtre 2 personnes 1:15 > AeroPress®

60 grams - Cafetiére a piston 1:16 > Café filtre

3 personnes
80 grams - Infusion a froid

100 grams - Infusion pour
12 tasses
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MOULEZ, VOUS ETES GUIDES

Tournez la bague pour sélectionner
votre taille de mouture jusqu’a

entendre le clic.

Brewed Coffee
®

Placez le couvercle
du contenant sur
celui-ci et glissez-le
sous la goulotte.

S

Retirez le couvercle du bac de

chargement et versez-y vos grains
de café. Remettez le couvercle.

@

Appuyez une fois (ou
trois fois) brieévement sur
le bouton d’alimentation.
Retirez le contenant
apres larrét
automatique d’Opus.

Versez les grains

de café moulus

dans votre cafetiére
préférée et lancez le
processus d'infusion !

Expresso

®

1

U

Le gobelet doseur du
porte-filtre convertit
le contenant pour étre
compatible avec les
porte-filtres de 54 mm
et 58 mm.

®

Retournez le porte-
filtre de maniére a le
caler fermement sur
le dessus du gobelet
doseur du porte-filtre.

T
L]

®

Insérez le gobelet
doseur du porte-filtre
dans le contenant

et glissez-le sous

la goulotte.

@

Retournez le tout.
Le porte-filtre est
désormais a l'endroit.

Appuyez une fois (ou
trois fois) brieévement sur
le bouton d'alimentation.
Retirez le contenant
apres l'arrét
automatique d’Opus.

®

Tapotez le contenant
puis retirez-le.
Tassez, et c'est parti !

15
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RU CS T NETTOYEZ ET CALIBREZ F E L L O W
AVEC SOIN >
AS I U C ES Apprenez a prendre soin d’Opus sur
Fellowproducts.com/pages/gear-guides

@ Ne stockez pas de grains dans votre Opus. Versez les grains dans ™
le bac de chargement juste avant de les moudre. Plus le café est
frais, meilleur il sera.

@ Ajustez plus précisément la finesse de la mouture pour votre
espresso en utilisant 'anneau interne. Veuillez consultez le guide . i . .,
en ligne avec les instructions détaillées : Fellowproducts.com/pages/ GUIa de famlllarlzaCIOn
gear-guide-opus.

@ Si votre infusion est aigre, moulez plus fin. m
Si votre infusion est amére, moulez plus gros.

@ Découvrez les secrets des moutures sur Fellowproducts.com/pages/
gear-guides. Vous y trouverez des recettes, de nouvelles méthodes
d'infusion et des conseils de la part de notre équipe d'experts en café.
@ Il est temps de moudre ! Appuyez simplement sur le bouton
d‘alimentation pour accéder a différentes moutures chronométrées.
« Appuyez brievement une seule fois pour 30 secondes de mouture
A

* Appuyez brievement deux fois pour 60 secondes de mouture

* Appuyez brievement trois fois pour 90 secondes de mouture

« Maintenez appuyé pendant 1 seconde pour moudre pendant
2 minutes.

Pour arréter Opus avant que le temps ne soit écoulé, appuyez
simplement sur le bouton d’alimentation pendant le fonctionnement.
Autrement, Opus s'arrétera automatiquement.

16
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DE CARGA DE
DOSIS UNICA

o ANILLO DE AJUSTE

DE LA MOLIENDA

FRESAS CONICAS
DE ACERO
INOXIDABLE

DE 40 MM

VASO DE ENCAJE
MAGNETICO

G BOTON DE

ENCENDIDO/
APAGADO
CON PARADA
TEMPORIZADA

TODAS LAS PIEZAS
ADECUADAS

o CONTENEDOR

Tamafo justo para maximizar la frescura

de los granos. ¢Sin pesar? Dale la vuelta a la

tapa por los compartimientos de medicién de
20y 40 gramos o llena la tapa hasta la parte
superior para 100 gramos.

Gira para seleccionar el tamafio de molienda
de fino (1) a grueso (11). 41 ajustes en total.

Con una forma de corte y una arquitectura de
ajuste de molienda Unicas, las seis cuchillas
de la Opus muelen con precisién para obtener
un café expreso o infusionado en frio.

Se acopla bajo el conducto para asegurar
que los granos quedan perfectos.

Apriétalo brevemente una vez para moler el
café durante 30 segundos, dos veces para
hacerlo durante 60 segundos y tres para
90 segundos. Si lo dejas apretado durante
un poco mas, molera el café durante dos
minutos. Cuando acabe, la Opus se apagara
automaticamente.
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RELAJATE AL MOLER

¢Quién dice que no puedes tenerlos a ambos? jCon Opus, son
41! Tenemos el ajuste de molienda que desees para cada café,
desde el mejor expreso a la infusion en frio mas suave...y todo
lo hay entre medias. Es facil de usar, facil de limpiar e incluso
mas facil a la vista. Con Opus puedes:

Moler con precision en todo momento, desde
un café rapido hasta una jarra para 12 tazas.

Minimiza el desorden con nuestra tecnologia
anti estatica y el vaso de encaje magnético.

Muele rapido y silenciosamente.
Café mas sabroso con mucho menos ruido.

No te dejes ningun grano gracias
a la baja retencion de molienda.

Nadie podra decir
que solo tiene una
pista para moler.

Limpia y calibra con facilidad.
No se necesitan herramientas.

SICIOIEN)

gy

AJUSTES PARAMOLER

Cafetera eléctrica »
Infusion

Cupping de café en frio

Expreso AeroPress®
i Cafetera

Prismo Cafetera de filtro francesa

oo looa oo booa oo lbvooboonbvoo o bonal
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Para tuestes mas oscuros, selecciona un nimero mas alto dentro
del rango de molienda recomendado.

RECOMENDACIONES
DE PROPORCIONES

Guia de dosificacion Proporcion

de café café/agua

18 gramos - Café expreso 1:2 > Expreso

20 gramos - Accesorio Fellow 1:2.5 - Accesorio Fellow

Prismo AeroPress® Prismo AeroPress®

25 gramos - AeroPress® 1:8 - Infusionado en frio
20 gramos - Cafetera de filtro para uno 1:14 -> Cafetera francesa
40 gramos - Cafetera de filtro para dos 1115 - AeroPress®

60 gramos - Cafetera francesa para tres 1116 > Cafetera de filtro
80 gramos - Infusionado en frio

100 gramos - Infusion para 12 tazas

21
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TU GUIA PARA MOLER

Expreso

@ @ ® @
=52

- ==

U O

®

Gira el anillo para seleccionar Retira la tapa del contenedor de El vaso dosificador Inserta el vaso

el tamafio de la molienda y carga y vierte los granos de café. portafiltros convierte dosificador

escucha el clic. Vuelve a poner la tapa. el vaso en compatible portafiltros en
con los portafiltros de el vaso y deslizalo
54 mmy 58 mm. debajo del conducto.

Café infusionado en frio
® ®@ ® ® @)

—_—

Coloca el vaso retractil Aprieta brevemente (una Vierte los granos en

y deslizalo por debajo vez o tres) el botén de tu infusor favorito y Coloca un portafiltros Dale la vuelta.

del conducto. encendido/apagado. comienza el proceso firmemente sobre El portafiltros ahora
Retira el brazo cuando de elaboracién. la taza dosificadora estara en posicion
la Opus se detenga portafiltros. vertical.

automaticamente.

Aprieta brevemente
(una vez o tres) el
botdén de encendido/
apagado. Retira el
brazo cuando la
Opus se detenga
automaticamente.

Toque el vaso, luego
sacalo. jCompacta y
prepara una taza!

23
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ver las instrucciones del paso a paso: Fellowproducts.com/ E|n Leitfaden
pages/gear-guide-opus.

RU COS CLIMPIA Y CALIBRA
CON CUIDADO ™
(D No almacenes granos en la Opus. Vierte los granos en el O I U S
contenedor de carga justo antes de moler. Cuanto mas
fresco sea el café, mejor sera el sabor. KE N N E N L E RN E N
® Marque su espresso usando el anillo interior para ajustar el
grano de la molienda. Visite el manual de instrucciones para

zum Kennenlernen

@ Si tu infusidn sabe agria, muele un poco mas fino. Si tu infusion
tiene un sabor amargo, prueba a usar una molienda mas gruesa.

@  Mejora tu molienda en Fellowproducts.com/pages/gear-guides.
Encuentra recetas, nuevos métodos de infusionado y consejos
de nuestro equipo de expertos en café.
® Mideel tiempo del molido. Aprieta el botén de encendido/
apagado para alternar entre los distintos tiempos de molido.
o Apriétalo una vez para 30 segundos
A

o Apriétalo dos veces para 60 segundos

o Apriétalo tres veces para 90 segundos

o Déjalo apretado durante 1 segundo para que muela el café
durante 2 minutos.

Para detener la Opus antes de que se acabe el tiempo, tan
solo tienes que apretar el botén de encendido/apagado
mientras esté funcionando. Si no lo aprietas, la Opus se
detendra automaticamente.

24



ALLE RICHTIGEN

| — TEILE

o @ >
Lol

\ Ll |i L1 i [
EINZEL-DOSEN-
LADE-BUNKER
e MAHL-GRAD-

EINSTELLUNGSRING

KONISCHE 40-MM-

\tj 0 EDELSTAHL-GRATE

MAGNETISCH
— | AUSGERICHTETER

w\ AUFFANGBEHALTER

G EINSCHALTKNOPF
MIT ZEITLICH
— ABGESTIMMTEM
AUTOMATISCHEN
STOPP

Genau richtig dimensioniert, um die Frische
der Bohnen zu maximieren. Kein Messgerat?
Klappen Sie den Deckel um, um 20 und 40
Gramm zurechtzumessen, oder fiillen Sie
den Deckel bis zum Rand, um 100 Gramm
zu erhalten.

Drehen, um den Mahlgrad von fein (1)
bis grob (11) zu wéhlen. Insgesamt 41
Einstellungen verfligbar.

Egal ob Espresso und Briihkaffee — mit
ihrer einzigartigen Schneidgeometrie und
Mahlgradeinstellung mahlen die sechs
Klingen der Opus prazise lhrem Wunsch
entsprechend.

Die Schnappverschliisse am Mahlgutschacht
sorgen dafiir, dass der Kaffeesatz schén und
sauber fallt.

Einmal kurz driicken, um 30 Sekunden lang
zu mahlen, zweimal kurz driicken fiir 60
Sekunden und dreimal kurz driicken fir 90
Sekunden. Lange driicken, um zwei Minuten
lang zu mahlen. Danach schaltet sich Opus
automatisch aus.
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WAHRER MAHLSPASS

Wer sagt, dass man nicht beides haben kann? Bei Opus sind
es gar 41 Optionen! Wir haben eine Mahlgradeinstellung fur
jeden Kaffee, den Sie gerne hatten — vom feinsten Espresso
bis zum sanftesten Cold Brew ... und alles dazwischen. Einfach
zu bedienen, leicht zu reinigen und dazu noch eine wahre
Augenweide. Mit der Opus kdnnen Sie:

Mahlen mit Prazision fir jeden Zweck — von einem
einzelnen Shot bis zu einer 12-Tassen-Kanne

Dank unserer antistatischen Technologie und dem
magnetisch ausgerichteten Auffangbehalter der
Unordnung in lhrer Kiiche endlich Adieu sagen.

lhren Kaffee schnell und
leise mahlen. Mehr kostlicher
Kaffee, weniger Larmbelastung.

OIOXT)

Nein, natlirlich
bin ich nicht
Dank der Mahlgutriickhaltung voreingenommen ...

bleibt keine Bohne zuriick.

Leicht zu reinigen und zu
kalibrieren. Keine Werkzeuge
erforderlich.

2
gy

MAHLEINSTELLUNGEN

Espresso AeroPress®

Prismo

Elektrische Kaffeemaschine

Cupping Cold Brew
Pour-Over French Press

— —L

1 2 3 4 5

7 8 © 10 n

Fur dunklere Rostungen wahlen Sie eine héhere Zahl innerhalb des

empfohlenen Mahlgradbereichs.

VERHALTNISEMPFEHLUNGEN

Kaffee-Dosierungs-Tipps

18 Gramm - Espresso Shot

20 Gramm - Fellow Prismo
AeroPress® Zusatz

25 Gramm -> AeroPress®

20 Gramm - Pour Over flr Einen
40 Gramm - Pour Overs flr Zwei
60 Gramm - French Press fir Drei
80 Gramm -> Cold Brew

100 Gramm - Flr 12 Tassen

Kaffe-Wasser-Verhaltnis

1:2 > Espresso

1:2,5 - Fellow Prismo
AeroPress® Zusatz

1:8 - Cold brew
1:14 - French press
1:15 > AeroPress®

1:16 > Pour-over

29
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Um den gewtinschte Mahligrad
auszuwahlen, drehen Sie den Ring

bis Sie ein ,Klick” héren.

Gebriihter Kaffee

®

Setzen Sie den
Verschlussdeckel auf
den Auffangbehalter und
schieben Sie ihn unter
den Mahlgutschacht.

IHR MAHL-LEITFADEN

S

Nehmen Sie den Deckel des
Fiillbehélters ab und geben Sie

die Kaffeebohnen hinein. Setzen
Sie den Deckel wieder auf.

@

Driicken Sie einmal
(oder dreimal) kurz auf
den Einschaltknopf.
Entfernen Sie die
Halterung, sollte Opus
von sich aus stoppen.

Flllen Sie den
Kaffeesatz in Ihre
Lieblingsbriihmaschine
und starten Sie den
Briihvorgang!

Espresso

Der Siebtréager-
Dosierbecher macht
den Auffangbehélter
mit 54-mm- und
58-mm-Siebtragern
kompatibel.

®

Setzen Sie einen
Siebtrager fest auf
den Siebtrager-
Dosierbecher.

®

Setzen Sie den
Dosierbecher des
Siebtragers in den
Auffangbehélter ein und
lassen Sie ihn unterhalb
des Mahlgutschachts
einrasten.

@

Umdrehen.
Der Siebtrager steht
nun aufrecht.

Driicken Sie einmal
(oder dreimal) kurz auf
den Einschaltknopf.
Entfernen Sie die
Halterung, sollte Opus
von sich aus stoppen.

®

Tippen Sie auf den
Auffangbehalter und
entfernen Sie ihn.
Tampen und Kaffee
rinnen lassen!

31



SORGFALTIG REINIGEN F E L L O W
UND KALIBRIEREN >a
I RI ‘ KS Ilhre Opus richtig warten - siehe
Fellowproducts.com/pages/gear-guides S C O P RI
(@ Bewahren Sie in Ihrer Opus keine Kaffeebohnen auf. Schiitten Sie ™
die Bohnen erst unmittelbar vor dem Mahlen in den Bohnenbehalter.
Je frischer der Kaffee, desto besser der Geschmack!
@ Um |hren Espresso zu kalibrieren, verwenden Sie den inneren
Ring, den Mahlgrad anzupassen. Besuchen Sie die Gear-Guide- 1 i
Website, um sich Schritt-flir-Schritt-Anleitungen anzusehen: GUIda per Imparare

Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus.

@ Wenn |hr Kaffee sauer schmeckt, stellen Sie den Mahlgrad ein wenig m

feiner ein. Wenn |hr Kaffee bitter schmeckt, versuchen Sie es mit

einem gréberen Mahlgrad.
@ Erweitern Ihres Mahlgrads —siehe Fellowproducts.com/pages/
gear-guides. Hier finden Sie Rezepte, neue Zubereitungsmethoden
und Tipps von unserem Kaffeeexperten-Team!
@ Mahlen nach Zeituhr. Driicken Sie einfach den Einschaltknopf
A

=
[=
=2
=
S

je nach Mahl-Zeituhr.

o Einmal kurz fiir 30 Sekunden driicken

o Zweimal kurz fir 60 Sekunden driicken

o Dreimal kurz fur 90 Sekunden driicken

» 1 Sekunde gedrtiickt halten, um 2 Minuten lang zu mahlen.

Um Opus anzuhalten, bevor die Zeit abgelaufen ist, einfach auf
den Anschaltknopf driicken. Ansonsten hort Opus automatisch auf.

32
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CONTENITORE
DI CARICO
MONODOSE
— GHIERA DI

REGOLAZIONE
DELLA MACINATURA

MACINE CONICHE
IN ACCIAIO INOX
) S— DA 40 MM

RACCOGLITORE AD

ALLOGGIAMENTO
— | MAGNETICO
k_J G PULSANTE DI

ACCENSIONE

CON ARRESTO
' AUTOMATICO

TEMPORIZZATO

Dimensioni ideali per preservare la freschezza
dei chicchi. Non occorre una bilancia.
Capovolgi il coperchio per gli scomparti di
misurazione da 20 e 40 g o riempi il coperchio
fino all'orlo per 100 g.

Ruota per selezionare la macinatura da
fine (1) a grossa (11). 41 impostazioni in tutto.

Grazie all'esclusiva geometria di taglio e
all'architettura di regolazione della macinatura,
la precisa macinatura a sei lame di Opus ti
regalera un espresso o un caffe filtro.

Si aggancia sotto il piano per garantire che
i fondi cadano in modo pulito e ordinato.

Una singola pressione breve per macinare per
30 secondi, una doppia pressione breve per
60 secondi e una tripla pressione breve per
90 secondi. Premere a lungo per macinare
per due minuti. Al termine, Opus si spegne

in automatico.
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PER UNA MACINATURA
IMPECCABILE

Chi ha detto che non si possono avere entrambe le cose?

Con Opus, puoi averne 41! Offriamo un’impostazione per una
macinatura adatta a qualsiasi tipo di caffé, dall'espresso piu
raffinato, allinfusione a freddo pili dolce...oltre a tutto il resto. E
facile da usare, facile da pulire e bella da vedere. Con Opus puoi:

Soddisfare le esigenze di ogni palato con una macinatura
a precisione, per noi stessi o fino a 12 invitati.

Ridurre al minimo il disordine grazie alla tecnologia
antistatica e al raccoglitore ad alloggiamento magnetico.

Macinare rapidamente e silenziosamente.
Gustare un caffée pil delizioso con meno rumore.

@O

Chi ha detto
solo “ristretto”?

Risparmiare: grazie alla bassa
ritenzione di macinatura,
non si perde un solo chicco.

Pulire e calibrare facilmente.
Nessun strumento richiesto.

*)

gy

IMPOSTAZIONI DI MACINATURA

Caffettiera elettrica

Espresso AeroPress®

Infusione
Tazze a freddo
Pressatura
Prismo Pour-Over francese

— —L
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Per una tostatura piu scura, seleziona un numero piu alto allinterno
della gamma di macinatura consigliata.

CONSIGLI SULLE DOSI

Guida al dosaggio del caffe ~ Caffe-acqua

18 g - Espresso 1:2 - Espresso

20g - Accessorio Fellow 1:2.5 - Accessorio Fellow
Prismo AeroPress® Prismo AeroPress®

259 - AeroPress® 1:8 - Infusione a freddo

20g - Pour-over per uno 1:14 - Pressatura francese

40 g - Pour-over per due 115 - AeroPress®

60 g - Pressatura francese per 3 116 -> Pour-over

80 g - Infusione a freddo

100 g -» Erogazione per 12 tazze



GUIDA ALLA MACINAZIONE

Ruota la ghiera per selezionare
la dimensione della macinatura
e aspetta il clic.

Caffe filtro

Espresso

@ ® @
=52

Rimuovi il coperchio del contenitore
di carico e versa i chicchi di caffé.
Rimetti il coperchio.

® ®

Place the catch lid on
the catch and slide it
beneath the chute.

Premere brevemente
una volta (o tre) il
pulsante di accensione.
Rimuovi il raccoglitore
quando Opus si ferma
automaticamente.

Pour grounds into
your favorite brewer
and start the brewing
process!

1

U

La tazza di dosaggio
del portafiltro fa si
che il raccoglitore
sia compatibile con
portafiltri da 54 mm
e da 58 mm.

®

Posiziona saldamente
un portafiltro sulla
tazza di dosaggio

del portafiltro.

T
L]

®

Inserisci la tazza di
dosaggio del portafiltro
nel raccoglitore e

falla scorrere sotto

lo scivolo.

@

=

Capovolgi.

Il portafiltro si trova
ora in posizione
verticale.

Premere brevemente
una volta (o tre) il
pulsante di accensione.
Rimuovi il raccoglitore
quando Opus si ferma
automaticamente.

Afferra il raccoglitore,
quindi sollevalo.
Tira ed estrai.
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PULISCI E CALIBRA F E L L O W““
I CON CURA ot
Scopri come prenderti cura di
Opus su Fellowproducts.com/
pages/gear-guides M ﬂT
@ Non conservare i chicchi in Opus. Versa i chicchi nel contenitore ™
di carico subito prima della macinatura. Piu il caffé e fresco, piu
il sapore & buono.
@ Personalizza il tuo espresso utilizzando la ghiera interna per
regolare la macinatura a seconda della grana desiderata. =, -
Visita la guida al prodotto per vedere le istruzioni passo passo: En b“'kjent'gl"de
Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus.

@ Se il caffé ha un sapore aspro, si consiglia di aumentare il grado m

di finezza di qualche clic. Se il caffé ha un sapore amaro, prova
a usare una macinatura piu grossa.

@ Approfondisci la ricerca su Fellowproducts.com/pages/gear-guides.
Scopri ricette, nuovi metodi di preparazione e consigli da parte del
nostro team di esperti di caffe.
@ Cronometra il tempo di macinazione! E sufficiente premere il
A

pulsante di accensione per ottenere una macinatura temporizzata.

« Singola pressione breve per 30 secondi

» Doppia pressione breve per 60 secondi

o Tripla pressione breve per 90 secondi

o Tenere premuto per 1 secondo per macinare per 2 minuti

Per arrestare Opus prima della scadenza del timer, e sufficiente
premere il pulsante di accensione durante il funzionamento.
In caso contrario, Opus si arrestera automaticamente.
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ENKELTDOSE Sterrelse som akkurat er passe stor for 8

INNLASTINGS- maksimere bgnnens friskhet. Har du ikke en

BEHOLDER vekt? Snu lokket for 20 og 40 grams mélerom
eller fyll beholderen til topps for 100 gram.

e KVERNENS Roter for & velge kvernestearrelse fra fin (1)
JUSTERINGSRING til grov (11). 41 innstillinger i alt.

o 40 MM KONISKE Med unik kuttegeometri og

KVERNBLADER | kvernejusteringsarkitektur kverner Opus’
RUSTFRITT STAL seks blader ngyaktig for espresso og

brygget kaffe.

o MAGNETISK Klikkes under rennen for 3 sikre at gruten
JUSTERT faller pent og rent.
w OPPSAMLER
o STROMKNAPP Enkelt kort trykk for & kverne i 30 sekunder,
MED AUTOMATISK dobbelt kort trykk for 60 sekunder og trippel
STYRT STOPP kort trykk for 90 sekunder. Trykk lenge for
' & kverne i hele to minutter. Opus slar seg av

automatisk nar den er ferdig.
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GJ@R KVERNINGEN ENKEL

Hvem sier at du ikke kan f& det p& begge méater? Med Opus
er det mer som 41! Vi har en kverninnstilling for hver kaffetype
du ensker — fra den fineste espressoen til den mykeste
kaldbryggingen — og alt imellom. Den er enkel a bruke,

enkel & rengjere, og enda enklere & se pa. Med Opus kan du:

Kverne med presisjon for alle formal —
fra én enkelt shot til 12-koppers kanne.

Minimere sel med var antistatiske teknologi
0g magnetiske justerte oppsamler.

Kverne raskt og stille. F& mer deilig kaffe
med mye mindre stay.

Unnga at benner gar til
spille gjennom den lave
kvernretensjonen.

Ingen kan si
at jeg har en
ensporig kvern.

Enkelt rengjere og kalibrere.
Ingen verktay er ngdvendig.

gy

KVERNEINNSTILLINGER

Elektrisk kaffetrakter

Espresso AeroPress® Cupping Kaldbrygg
Prismo Pour-Over Presskanne

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||
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For merkere brenning, velg et hayere tall innenfor det anbefalte
kverneomradet.

FORHOLDSANBEFALINGER

Veiledning for kaffedosering Kaffe-til-vann

18 gram - espressoshot 1:2 - Espresso
20 gram - AeroPress® 1:2.5 > Fellow Prismo
25 gram - AeroPress® AeroPress®—
tilbeher

20 gram - pour-Over for én

g P 1:8 > kaldbrygg
40 gram - pour-Over for to

114 > presskanne

60 > k fort

gram presskanne for tre 115 = AeroPress®
80 - kaldb

gram alebryag 1:16 > Pour-Over
100 gram - 12-koppers brygg



DIN VEILEDNING TIL KVERNING

Roter ringen for 8 velge
kvernsterrelse og lytt etter klikket.

Brygget kaffe
®

Sett sperrelokket pd
oppsamleren og skyv
det under rennen.

Ta av lokket og hell i kaffebgnner.
Sett pa lokket.

Gi stremknappen et kort
trykk (eller tre). Ta ut
oppsamleren ndr Opus
stopper automatisk.

S

Hell den

kvernede kaffen i
trakteren og start
bryggeprosessen!

Espresso

®

1

U

Dosseringskoppen for
portafilter konverterer
kverneresultatet slik at
det passer med 54 mm
og 58 mm portalfiltre.

®

Plasser en filterholder
pa toppen av
doseringskoppen

for filterholderen.

T
L]

®

Sett inn
doseringskoppen

for portafilter i
oppsamleren og skyv
den under rennen.

@

Vend.
Filterholderen vil
né veere stdende.

Gi stremknappen et
kort trykk (eller tre).
Ta ut oppsamleren
nar Opus stopper
automatisk.

Trykk pé
oppsamleren, og left
den deretter vekk.
Press og lag en shot!
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TI P I RENGJ@R OG KALIBRER F E L L O W
MED VARSOMHET >
Gi Opus-produktet ditt rett
behandling ved & lese deg opp
Fellowproducts.com/pages/gear-guides POZ N u ICI E
@ Ikke oppbevar begnner i Opus. Hell benner i beholderen ™
rett for kverning. Jo ferskere kaffe, jo bedre smak. O P U S
@ Still inn og juster hvor finmalt espresso du vil ha med den
innerste ringen. Ga til brukermanualen for trinnvis veiledning
til bruk: Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus. Przewodnik powitalny

® Hvis brygget ditt smaker surt, kan du preve med en litt
finere kverning. Hvis brygget ditt smaker bittert, kan du m
preve med en litt grovere kverning.

@  F3 mest mulig ut av kverningen ved & finne informasjon pa
Fellowproducts.com/pages/gear-guides. Finn oppskrifter,
nye bryggemetoder og tips fra teamet av kaffeeksperter.
® Tatiden pa kverningen din! Bare trykk pa stremknappen
for forskjellige timede kverninger.
A

o Enkelt kort trykk for 30 sekunder

+ Dobbelt kort trykk for 60 sekunder

o Trippel kort trykk for 90 sekunder

o Trykk og hold i 1 sekund for & kverne i 2 minutter.

For & stoppe Opus fer tidsuret utlgper, trykk helt enkelt pa
stremknappen under drift. Ellers stopper Opus automatisk.




WSZYSTKIE
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ZBIORNIK NA
POJEDYNCZA
PORCJE KAWY
— 1 PIERSCIEN

REGULACJI
MIELENIA

0 STOZKOWE ZARNA

40 MM ZE STALI
NIERDZEWNEJ

MAGNETYCZNY
— POJEMNIK NA

ZMIELONA KAWE
N

e AUTOMATYCZNE,
ZAPROGRAMOWANE
CZASOWO
| — ZATRZYMANIE
MIELENIA

Rozmiar sprzyja uzyciu zawsze $wiezego
ziarna. Nie masz wagi? Odwroc¢ pokrywe
i wsyp ziarno do oznaczen 20 lub 40
gramow, lub wypetnij pokrywe do korica,
aby odmierzy¢ 100 gramow.

Obréé, aby zmienié stopien mielenia:
od drobnego (1) do gruboziarnistego (11).
tacznie 41 ustawien.

Unikalna geometria powierzchni tngcych
oraz regulacja grubosci mielenia sprawiaja,
ze sze$¢ ramion zarna Opus mieli kawe
odpowiednio pod espresso i przelewowe
metody parzenia.

Ustawia sig pod zsypem tak, aby zmielona
kawa trafiata bezposrednio do niego.

Nacisnij przycisk raz, aby mieli¢ przez 30
sekund, dwa razy, aby mieli¢ przez 60 sekund
lub 3 razy, aby mieli¢ przez 90 sekund.
Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby mieli¢
przez petne 2 minuty. Po uptynigciu czasu,
Opus wytgczy sie automatycznie.
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MIELENIE MOZE BYC PROSTE

Kto powiedziat, ze trzeba wybiera¢ pomiedzy dwiema opcjami?
Opus proponuje ich az 41! Mamy ustawienie mielenia do kazdej
kawy, jakiej mozesz zapragna¢ — od espresso az po cold brew...
i wszystko pomiedzy! Opus jest fatwy w uzyciu, fatwy w

czyszczeniu i przyjemny dla oka. Dzigki mtynkowi Opus mozesz:

/~ "\ Precyzyjnie mieli¢ kawe do do wszystkich metod
parzenia - od pojedynczego espresso po zaparzacze
o pojemnosci 12 filizanek.

Ograniczy¢ batagan do minimum dzieki technologii
antystatycznej i magnetycznemu pojemnikowi na ziarno.

Mieli¢ szybko i cicho.
Wiecej pysznej kawy
i mniej hatasu.

oleX)

Nikt nigdy nie powie,
ze umiesz mieli¢ tylko
w jeden sposéb.

By¢ pewnym, Zze zadne ziarno
nie umknie dzigki niskiej retencji.

Czyscic¢ i kalibrowac w tatwy
sposob. Bez uzycia narzedzi.

*)

gy

USTAWIENIA MIELENIA

Elektryczny ekspres do kawy

Espresso AeroPress®

Cupping Cold Brew
Prismo Przelew French Press

— —L
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W przypadku ciemniejszych ziaren nalezy wybra¢ wyzszg liczbe
w ramach zalecanego ustawienia mielenia.

ZALECENIADOTYCZACE
PROPORCJI

Dozowanie kawy Proporcja kawy do wody

18 g > Espresso 1:2 - Espresso

20 g » Naktadka Fellow Prismo 1:2.5 > Naktadka Fellow Prismo
do AeroPress® do AeroPress®

25 g > AeroPress® 1:8 - Cold Brew

20 g ©> Przelew dla jednej osoby 114 - Zaparzacz French Press

40 g » Przelew dla dwoch osoéb 1:15 > AeroPress®

60 g > French Press dla 3 oséb 116 > Przelew

80 g » Cold Brew

100 g-> Ekspres przelewowy
na 12 filizanek
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TWOJ PRZEWODNIK PO MIELENI

Obracaj pierscieniem, aby wybieraé
odpowiedni poziom mielenia.
Nastuchuj klikniecia jako potwierdzenia
prawidtowego ustawienia.

S

Zdejmij pokrywe pojemnika i wsyp
do niego ziarna kawy. Zatéz pokrywe
z powrotem.

Kawa parzona
®

Umies¢ pokrywe
zbiornika na zbiorniku
i wsun go pod zsyp.

@

Wcisnij przycisk
zasilania. Wyjmij
pojemnik ze zmielong
kawg po zatrzymaniu
pracy mtynka.

Wsyp zmielong
kawe do ulubionego
zaparzacza i zaparz
tak, jak lubisz.

Espresso

Zbiornik dozujacy

do portafiltra pasuje
zaréwno do $rednicy
54 mm, jak i 58 mm.

Natéz portafiltr na
zbiornik dozujacy.

®

Umies¢ zbiornik
dozujacy do
portafiltra w zbiorniku
i umies¢ catosé

pod zsypem.

@

Przekreé cato$¢ do
gory nogami a portafiltr
bedzie petny.

Weci$nij przycisk
zasilania. Wyjmij
pojemnik ze zmielong
kawa po zatrzymaniu
pracy miynka.

Zdejmij zbiornik z
portafiltra, ubij zmielong
kawe i zapnij portafiltr
do ekspresu.
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FELLOW
WSKAZOWKI + e
S Z I U C Z KI ZACHOWAJ OSTROZNOSC PRZY -
CZYSZCZENIU | KALIBRACJI M OT
@ Nie zostawiaj niezmielonych ziaren w mtynku. Za kazdym razem
wsypuj ziarna do mtynka tuz przed ich mieleniem. Im $wiezsza
kawa, tym lepszy smak.
(2 Przygotuj odpowiednie dla siebie espresso uzywajac wewnetrznego
pierscienia, pozwala on wybra¢ odpowiednig grubos¢ mielenia. . . .
Mozesz zobaczyc¢ jak zrobic to krok po kroku w naszym En g["de for att Iara
przewodniku: Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus.

kdnna Opus

@ Jezeli napar ma kwasny smak, nalezy zmieni¢ ustawienie mielenia na
drobniejsze. Jezeli napar ma gorzki smak, nalezy zmienic¢ ustawienie

mielenia na bardziej gruboziarniste.

@ Dowiedz sig, jak mieli¢ lepiej na: Fellowproducts.com/pages/
gearguides. Znajdziesz tam przepisy, nhowe metody parzenia oraz
wskazowki od naszych specjalistow.
@ Mierz czas! Wystarczy nacisnac¢ przycisk zasilania, aby uzyskac
rézne czasy mielenia:
A

* Pojedyncze krotkie nacisnigcie - mielenie przez 30 sekund

¢ Podwojne krétkie nacisniecie - mielenie przez 60 sekund

¢ Potrdjne krotkie nacisniecie - mielenie przez 90 sekund

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania przez 1 sekunde,
aby mieli¢ nieustannie przez 2 minuty

2
m
=
(72}
2

Aby zatrzymac mielenie przed uptywem zaprogramowanego czasu,
po prostu nacisnij przycisk zasilania podczas pracy. W przeciwnym
razie mtynek zatrzyma sig¢ automatycznie.
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o ENKELDOSERING

e MALNINGSINSTALLNINGSRING

40 MM KONISKT SKAR
AV ROSTFRITT STAL

MAGNETISKT INRIKTAD
MALNINGSBEHALLARE

STROMKNAPP MED
AUTOMATISK AVSTANGNING

INGA ONODIGA
DELAR

Storleken ar exakt anpassad for
maximalt farska bonor. Ingen
skala? Fall upp locket for 20- och
40-gramsfacken eller fyll upp
locket helt for 100 gram.

Vrid for att valja malningsgrad,
frén fin (1) till grov (11) (totalt
41 instéliningar).

Med unik malningsgeometri och
justeringsmekanism maler Opus
sex skarblad bonor for espresso
och bryggkaffe.

Hakas fast under utkastet och
gor att kaffet faller ner snyggt
och prydligt.

Tryck ett kort tryck for att mala

i 30 sekunder, tryck kort tva
ganger for 60 sekunder och

tre korta tryck for 90 sekunder.
Tryck ett langre tryck fér tvé hela
minuter. Nar det ar klar stanger
Opus sedan av sig automatiskt.
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GOR DET ENKELT ATT MALA KAFFET

Vem har sagt att kaffe inte kan tillagas pa olika satt? Med Opus
ar det hela 41 satt! Opus har en installning for varje kaffesmak,
fr&n den mest finmalda espresso till det god-aste iskaffet ...
och allt daremellan. Den &r latt att an-vanda, rengdra och
dessutom snygg. Med Opus kan du:

Mala med precision for varje andamal, allt frén en enkel
espresso till en kanna med 12 koppar bryggkaffe.

Gora det enkelt med vér antistatiska teknik
och magnetiskt inriktade malningsbehallare.

Mala snabbt och tyst. Utsokt kaffe
med betydligt Iagre ljudniva.

Lamnar inga bonor omalda
tack vare noggrann finmalning.

Ingen menar ju att det
bara finns ett mojligt satt
att mala kaffe pa.

Enkel rengoring och installning.
Inga verktyg behovs.

Iy

MALNINGSINSTALLNINGAR

Elektrisk kaffebryggare

E AeroP ® K i Iskaff
spresso eroPress Konventionell oppbryggning skaffe
Prismo bryggmng Fransk press

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||
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Vélj ett hogre varde inom rekommenderat installningsintervall om kaffet
ar morkare rostat.

REKOMMENDERAD DOSERING

Kaffedosering Kaffe/vatten

18 gram - Enkel espresso 1:2 - Espresso

20 gram - Fellow Prismo 1:2.5 > Fellow Prismo
AeroPress® tillbehor AeroPress®@ tillbehor

25gram > AeroPress® 1:8 - Iskaffe

20 gram - Bryggning for en 1114 - Fransk press

40 gram - Bryggning for tva 1115 > AeroPress®

60 gram - Fransk press for tre 1:16 > Konventionell

80 gram - Iskaffe bryggning

100 gram - Bryggning

av 12 koppar
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DIN MALNINGSGUIDE

Espresso

klick! ./l\\g

\|/ TR T
: 1 :
2 3
—= U [

®

\l

Valj malningsgrad genom att vrida

Ta bort locket pa bénbehallaren
och héll i kaffebdnorna.

Portafiltermattet gér Satt i portafilterméttet

ringen och lyssna efter klicket.

Bryggkaffe

Placera locket p&
malningsbehallaren
och skjut in den under
utkastet.

Sétt tillbaka locket.

@
\l

| ] [P
| ES—

Tryck ett kort tryck pa

stromknappen (eller tre).

Ta bort behé&llaren nar
Opus har stannat.

Hall kaffet i
bryggaren och
starta bryggningen!

att behallaren passar
for 54 och 58 mm
portafilter.

®

Placera ett portafilter
stadigt ovanpa
portafilterméttet.

i malningsbehallaren
och skjut in den
under utkastet.

@

Fall ner.
Portafiltret ska
nu vara uppratt.

Tryck ett kort tryck pa
strémknappen (eller
tre). Ta bort behéllaren
nar Opus har stannat.

Knacka p&
malningsbehallaren
och lyft bort den. Fyll
och ta ut en espresso!
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TI PS RENGOR OCH KALIBRERA F E L L Q W@ &

Ratt skotsel av din Opus:

Fellowproducts.com/pages/gear-guides O P U Sm
@ Forvara inte kaffebonor i Opus. Hall bénorna i

laddningsbehallaren fére malning. Ju farskare kaffe

ile TANISIN

@ Anpassa din espresso med hjalp av den inre ringen for att justera
malningen. Besok var handledningsguide for att se steg-for-steg-

instruktioner: Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus. Blr tan'$ma klla\/uzu

® Om kaffet smakar surt: vdlj en lite finare malning.
Om kaffet smakar beskt kan du prova en lite grévre malning.

Or mer av malningen pa Fellowproducts.com/pages/gear-

@ 6o Ini 3 Fell d / /
guides. Hitta recept, upptack nya bryggmetoder och tips frén
véra kaffeexperter

®  Hall koll pa malningstiden! Tryck helt enkelt pa strémknappen
for olika I&nga malningstider.

o Ett enkelt kort tryck for 30 sekunder

o Tva korta tryck for 60 sekunder

o Tre korta tryck for 90 sekunder

o Tryck och héllin i en sekund for att mala i tva minuter.

For att stanna Opus innan timern gatt ut trycker du helt enkelt
pa strémknappen nar maskinen kdrs. Annars kommer Opus
att stanna automatiskt.

mll O
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TUM DOGRU

PARCALAR

8 9 10 n
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TEK DOZLUK
YUKLEME KABI

o OGUTME

AYAR HALKASI

40 MM
PASLANMAZ GELIK
KONIK iG BIGAKLAR

o MANYETIK OLARAK
AYARLANAN
BOLME

ZAMAN AYARLI
OTOMATIK

DURDURMA iLE
GUC DUGMESI

Kahve gekirdedinin tazeligini en lst dliizeyde
tutmak i¢in boyutlari tam olarak ayarlanmistir.
Tarti yok mu? 20 veya 40 gramlik dlgim
bdlmeleri igin kapagi kaldirin veya 100 gram
icin kapadi tepeleme doldurun.

Ogiitme boyutunu inceden (1) kalina segmek
igin donduriin (11). Her sey igin 41 ayar var.

Benzer kesim geometrisi ve 6giitme ayari
mimarisiyle, Opus’un alti bigagdi kahve
cekirdeklerini espresso ve demlenmisg
kahve igin hassas bigimde dgutar.

Ogutiilen gekirdeklerin rahat ve diizenli
sekilde olmalari igin bosaltma olugunun
altina gegirilir.

Ogiitmek icin 30 saniye tek kisa basma,

60 saniye gift kisa basma ve 90 saniye li¢
kisa basma. Ogiitmek igin tam iki dakika
uzun basma. Bittiginde, Opus kendi kendini
kapatacaktir.
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OGUTME iSLEMINIZDE KAFANIZ
RAHAT OLSUN

Her ikisine de sahip olamayacaginizi kim soyluyor? Opus ile

ise 41'ine de sahip olabilirsiniz. Tutkuyla bagl oldugunuz her
kahve igin bir 6gltme ayarimiz var—en ince espressodan en
yumusak i¢cimli soguk demleme kahveye kadar ve arasindakileri
saymiyoruz bile. Kullanimi, temizlemesi kolaydir ve hatta goze
daha da hos gelir. Opus ile yapabilecekleriniz:

Her amaciniz igin hassasiyetle 6giitiin—tek atimdan
12 bardaklik demlige kadar.

Anti statik teknolojimiz ve manyetik olarak ayarlanan
haznemiz ile daginikhgi en aza indirin.

Cabucak ve sessizce ogutin.
Daha az gurlltiyle gok daha

Bugline hig ki
lezzetli kahve. Lguine nig Kimse

tek 6gltme segenegim

R, var demedi.
Dulslk 6gutme tutucu ayari

sayesinde hicbir cekirdegi
kacirmayin.

Kolaylikla temizleyin ve kalibre edin.
Hicbir alet gerekmez.

SIICIONELT)

gy

OGUTME AYARLARI

Elektrikli Kahve Makinesi
Soguk
Demleme

French Press

|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||
1 2 3 4 5 6 7 8 ) 10 1

AeroPress®

Espresso

Prismo

Cupping Kahve Tadim Teknigi

Pour-Over Demleme

aha koyu kavrulmus ¢ekirdekler igin, 6nerilen 6gutme araligi icinde daha
ylksek bir sayi segin.

ORAN ONERILERI

Kahve dozu kilavuzu Kahve/su orani

18 gram - Tek espresso 1:2 - Espresso

20 gram - Fellow Prismo
AeroPress® Atagmani

1:2,5 > Fellow Prismo
AeroPress®

25 gram - AeroPress® Atagmani

20 gram - Bir kisilik Pour-over 1:8 > Soguk demleme

demleme 1:14 - French press

40 gram - iki kisilik Pour-over 115 > AeroPress®

demleme 1:16 - Pour-over demleme

60 gram - 3 Kkisilik French press
80 gram - Soguk demleme

100 gram - 12 bardaklik toplu
demleme
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OGUTME KILAVUZUNUZ

Ogiitme boyutunuzu segmek
icin halkay! donduriin ve klik
sesini duyun.

Demlenmis Kahve

S

Yiikleme kabi kapagdini gikarin
ve kahve gekirdeklerini dokin.
Kapagi degistirin.

® @

Manyetik olarak
ayarlanan hazne
kapagini yerlestirin

ve bosaltma olugunun
altina kaydirin.

Gug dliigmesine kisa
sireli (veya Ug kez)
basin. Opus otomatik
olarak durdugunda,
hazneyi gikarin.

Ogiitilen gekirdekleri
favori demleyicinize
dokin ve demleme
islemini baslatin!

Espresso

®

1

U

Portafiltre doz bardagi
hazneyi 54 mm ve

58 mm portafiltreler
ile uyumlu olmasi igin
dénusturdr.

®

Portafiltre doz
bardaginin lzerine
bir portafiltreyi sikica
yerlestirin.

T
L]

®

Manyetik olarak
ayarlanan hazneye
portafiltre doz
bardagini yerlestirin
ve bosaltma olugunun
altina kaydirin.

@

Ters gevirin.
Portafiltre simdi Ust
tarafta olacaktir.

Gug dligmesine kisa
sireli (veya Ug kez)
basin. Opus otomatik
olarak durdugunda,
hazneyi gikarin.

®

=

Hazneye hafif¢e
vurun ve ardindan
kaldirin. Bastirip
sikistirin ve gekin.
iste tek igiminiz hazir!
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(0743 \[ N3 TE_MiZLEY!N
VE KALIBRE EDIN

Fellowproducts.com/pages/
gear-guides adresinden
Opus'unuza iyi bakin.

@ Kahve ¢ekirdeklerini Opus iginde saklamayin. Cekirdekleri 6gtutmenin
hemen 6ncesinde ylikleme kabina doldurun. Kahve ne kadar
tazeyse, tadim o kadar iyi olur.

@ Granul 6gutme ayarlarini yapmak igin i¢ halkayi kullanarak
espresso’nuzu ayarlayin. Adim adim talimatlari izlemek igin ekipman
kilavuzuna bakin: Fellowproducts.com/pages/gear-guide-opus.

@ Demlemeniz acimsi bir tada sahipse, birkag tik daha ince bir
ayari deneyin. Kahvenizin tadi biraz aciysa, daha kalin bir 6gttme
ayarini deneyin.

®@ Fellowproducts.com/pages/gear-guides adresinden 6giitme
ile ilgili bilgilerinizi arttirin Tarifler, yeni demleme yontemlerini
ve kahve uzmanlari ekibimizden ipuglarini bulun.

@ Oglitmenizi zamanlayin! Farkli zaman ayarli 6giitmeler igin sadece
glc digmesine basin.

« 30 saniye igin tek kisa basma
» 60 saniye igin Gift kisa basma
« 90 saniye i¢in U¢ kisa basma
o 2 dakika 6gutmek icin 1 saniye basin ve basili tutun.

Zamanlayicinin slresi dolmadan Opus’u durdurmak i¢in, yapmaniz
gereken tek sey galisma sirasinda giig diigmesine basmak.
Aksi takdirde, Opus otomatik olarak duracaktir.

789-00027 B
72



www.fellowproducts.com | @fellowproducts
789-00027 B



